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HACKFLEISCH

roh & gegart

MIT ARTLAND IST
DER ERFOLG AUF

IHRER SEITE.



Hackfleisch IQF, roh & gegart, tiefgefroren

Lagen
pro PaletteArt.-Nr. Einheit Kartons

pro Palette
Kartons
pro Lage Zubereitung

Das Hackfleisch aus der Verpackung nehmen und 
mit Salz und Pfeffer würzen. Das Hackfleisch mit 
wenig Fett oder Öl in einer mittelheißen Pfanne 
scharf anbraten. Anschließend in ein Sieb geben 
oder mit einem Küchenkrepp abtupfen, um über-
schüssiges Fett abtropfen zu lassen. 
So kann man zum Beispiel eine Tomatensauce 
verfeinern.

Restlaufzeit

vom Schwein, IQF, 18 % Fett
67022 3 x 2.000 g = 6,0 kg 80 10 8 150

gemischt, IQF, 18 % Fett
67042 3 x 2.000 g = 6,0 kg 80 10 8 150

vom Rind, IQF, 18 % Fett
67112 3 x 2.000 g = 6,0 kg 80 10 8 150

Hackfleisch roh, tiefgefroren

Lagen
pro PaletteArt.-Nr. Einheit Kartons

pro Palette
Kartons
pro Lage Zubereitung

Das Hackfleisch auftauen, aus der Verpackung 
nehmen und nach Belieben weiterverarbeiten.

Das Hackfleisch auftauen, aus der Verpackung 
nehmen und nach Belieben weiterverarbeiten.

Restlaufzeit

vom Schwein, in Stangen,18 % Fett
67969 13 x 1.000 g = 13,0 kg 36 6 6 180

gemischt, in Stangen,18 % Fett
67968 13 x 1.000 g = 13,0 kg 36 6 6 180

vom Rind, in Stangen,18 % Fett
67967 13 x 1.000 g = 13,0 kg 36 6 6 180

vom Rind, IQF, gegart, ca. 18 % Fett
67021 3 x 1.500 g = 4,5 kg 80 10 8 150

Köttbullar Schwein/ Rind, IQF, gegart, 
ca. 20 g
67138 3 x 2.000 g = 6,0 kg 80 10 8 150

ZubereitungRestlaufzeit

BIO Hackfleisch roh

Lagen
pro PaletteArt.-Nr. Einheit Kartons

pro Palette
Kartons
pro Lage ZubereitungRestlaufzeit

gemischt, in Stangen,18 % Fett
67831 13 x 1.000 g = 13,0 kg 36 6 6 180

vom Schwein, in Stangen,18 % Fett
67177 13 x 1.000 g = 13,0 kg 36 6 6 180

vom Rind, in Stangen,18 % Fett
67178 13 x 1.000 g = 13,0 kg 36 6 6 180
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Artland Foodservice GmbH, In der Mark 2, 33378 Rheda-Wiedenbrück,
Telefon: 05242 961-0, E-Mail: info@artland-foodservice.de

Frisches Hackfleisch 2000 g im Flowpack (bis zu 70 % weniger Verpackung)

Lagen
pro Palette

Kartons/E2
pro Palette

Kartons/E2
pro Lage

Zubereitung

Vielseitig verwendbar zum Kochen und Braten.
Vor dem Verzehr gut durcherhitzen.

Bei unter +2 °C = MHD: 8 Tage 

Restlaufzeit

vom Rind, max. 20 % Fett
67668 2 x 2.000 g = 4,0 kg/Ktn. 80 10 8 6 Tage
67671 8 x 2.000 g = E2 Kiste 32 8 4 6 Tage

gemischt, 55 % Schwein, 45 % Rind, 
max. 20 % Fett
67670 2 x 2.000 g = 4,0 kg/Ktn. 80 10 8 6 Tage
67673 8 x 2.000 g = E2 Kiste 32 8 4 6 Tage

vom Schwein, max. 20 % Fett
67669 2 x 2.000 g = 4,0 kg/Ktn. 80 10 8 6 Tage
67672 8 x 2.000 g = E2 Kiste 32 8 4 6 Tage


