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KITCHEN

HAMBURGER PATTYS

NEU IM SORTIMENT

150 g

Art.-Nr. 69634
Hamburger Patty

vom ANGUS Rind, IQF,
tiefgefroren

40 x 150 g Ktn.

80 Ktn./ Pal, RLZ 180 Tage

b

150 g

Art.-Nr. 61025

Hamburger Patty

vom Rind, IQF, tiefgefroren
40 x 150 g Ktn.

80 Ktn. / Pal, RLZ 180 Tage

200 g

Art.-Nr. 69595
Hamburger Patty

vom ANGUS Rind, IQF,
tiefgefroren

25 %200 g-Ktn:

80 Ktn. / Pal, RLZ 180 Tage

e e

200 g

Art-Nr. 61026

Hamburger Patty

vom Rind, IQF, tiefgefroren
25 x 200 g Ktn.

80 Ktn. / Pal, RLZ 180 Tage

150g

Art.-Nr. 61000

Burger Patty vom
IBERICO Schwein, IQF,
tiefgefroren

20 x 150 g Ktn.

80 Ktn. / Pal, RLZ 180 Tage

e — o — o — —
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Art.-Nr. 69656

Hamburger Patty

vom Rind, IQF, tiefgefroren
16 x 339 g Ktn.

80 Ktn. / Pal, RLZ 180 Tage

UNSERE HOMESTYLE KITCHEN
BURGER ZEICHNEN SICH
DURCH IHRE BESONDERS
LOCKERE STRUKTUR UND

EINZIGARTIGE SAFTIGKEIT AUS.

INTENSIV IM GESCHMACK
UND DANK DER NEUEN
LASSIGEN FORM ECHTE

HOMESTYLER.

Antlond,

SINCE 1884

HOMESTYLE J

ANGUS BURGER /

mit Tomaten, eingelegten Zucchini,
Spinat und Petersilien-Hummus

Fur 4 Portionen
Fir die Zucchini

2 EL O, 1 Zucchini langs in Scheiben, 3 Knoblauchzehen
in Scheiben, Salz, Worcestersauce

Fiir das Petersilien-Hummus ' —— “
400 g Kichererbsen aus der Dose, 1 Bund Petersilie,

200 g Créme fraiche, 1 Zitrone, gemahlener Kreuzkimmel,
4 Angus-Burger-Patties, Salz, Ol

Fur den Belag
2 Handvoll Babyspinat, 4 Weizenbrotchen, 1 rote Zwiebel in Ringen,
2 Fleischtomaten in Scheiben, Shisokresse zum Garnieren

Fir die Zucchini Ol in einer Grill-Pfanne erhitzen und die Zucchini-
scheiben kurz andlinsten, so dass sie noch Biss haben. Salzen und
mit Worcestersauce betraufeln. Vom Herd nehmen und abkiihlen
lassen. Kichererbsen abtropfen lassen und mit der Petersilie in eine
Schissel geben. Purieren und die Créme fraiche dazugeben.
Mit Zitronensaft, Kreuzkiimmel, Salz und Ol abschmecken.

Die Iberico-Burger-Patties nach Packungsaufschrift zubereiten.
Babyspinat waschen und gut abtropfen lassen.

Die Burger-Brétchen aufschneiden und mit Hummus bestreichen.
Mit dem Burger-Patty, Zucchini- und Tomatenscheiben,
Babyspinat und Zwiebelringen belegen. Nach Bedarf mit Kresse
garniert servieren.



